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OUAL/ TY FOOD PROCESSORS FOR PROFESSIONAL KITCHENS

@ VISP / STAVMIXER




STAVMIXER

[ (Q De olika modellerna visas i 6versikten.

Vispens start, stopp och varvtalsvéljare &r létt att
mandverera fréin handtagets topp.

Handtaget ar ergonomiskt utformat for att ge ett perfekt
grepp och en komfortabel arbetsstéllning.

Knivhuset och kniven kan létt tas bort for en effektiv
rengdring och enkelt underhall. Ett exklusivt patent fréin
Robot-Coupe och i linje med HACCP.

Den l6stagbara mixerfoten &r i rostritt stal for en
léng livsléngd och en optimal hygien. Eft Robot-Coupe
patent.

Den latt 16s- och slipbara kniven ér tillverkad i ett stycke
fér en optimal prestanda och en perfekt hygien.

100% ROSTFRI MIXERFOT*

Quick

mdjligt &nnu i
fifullare &n tidigare '
i ) System

eptionellt léng livsléingd

HYGIENISK D)

m ndgra fa sekunder ..
mixerfoten bort frén - W | oorRiTT
staven for en enkel '
Sring i diskmaskin.

ROSTFRITT
STAL

nterat system for en optimal hygien. Finns p& samtliga modeller.




STORA
SERIEN

KOMPAKTA 6 MP Ultra  ROSTFRTT MOTORBLOCK
SERIEN

/Q CMP

MINI
SERIEN

/Q Mini MP

Handmixer

550 mm —M8M8MMM
600 mm

450 mm —MM8M8M8

350 mm

Y ——

Mini MP Mini MP  Mini MP CMP 250 V.V. CMP300V.V. CMP350V.V. MP 350 Ultra  MP 450 Ultra ~ MP 550 Ulira  MP 600 Ultra

160V.V. 190 V.V. 240 V.V.
i Gy i | G v i Gl

2000 - 2300 - 9600 v/m. 9000 v/m.
12 500 v/m.

9500 v/m.

MP 350/MP 450 : 9500 v/m.
MP 350 V.V./MP 450 V.V. :
1500 - 9000 v/m.




740 mm

MP 800 Turbo
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KOMBISERIEN

Q@ Mini MP - CMP - MP Ulira - MP FW Ultra
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MP 350 Combi MP 450 Combi

Ulira Ultra

9500 v/m.

Mixer : 2000 - 12500 v/m.
Visp : 350 - 1560 v/m.

Mixer : 2300 - 9600 v/m.
Visp : 500 - 1800 v/m.

Mixer : 1500 - 9000 v/m.
Visp : 250 - 1500 v/m.




a | korthet:

* Perfekt hygien: mixerhus, kniv och vispar ér helt 16stagbara
for en snabb och effektiv rengéring. Ett Robot Coupe
patent.

® Robust konstruktion: samtliga modeller har en kraftfull
konstruktion for en léing livsléngd.

* Stor kapacitet: kraftfull motor fér en snabb tillagning och fér
ett perfekt slutresultat.

e Ldtt att anvanda: knivhus, kniv och vispar i rostfritt stal for
en enkel anvéindning och rengéring.

o Effektiv: konstantfartsregulatorn haller varvtalet konstant
under beredningen.

Er exkbusiv toknit/

> .
" Kapacitet:
0,2 dI till 400 liter, beroende pa modell.

E’i'.} Utvecklad for:

restaurang, storksk, catering, butikskok och
gatuksk.

| korthet:

Vilken visp eller stavmixer du &n véljer kan du vara
sdiker pd att det kommer att bli en tidsbesparande
och séiker investering.

/G MP 800 Turb

( EFFEKTIV )

* Motor pa 1000W.
o Elektronisk boster for extra uteffekt (EBS).

( KRAFTFULL )

* |5stagbar mixerstav pa 740 mm

* Imponerande kapacitet pé ca: 400 liter.

('ERGONOMISK )
e Ergonomiskt dubbelhandtag fér ett perfekt grepp.

*Electronic Booster System

[ (@ KANTSUPPORT*

upport i rostfritt stél for kéirl och grytor.
nkel att montera ta iséir och rengéra.

C KANTSUPPORT P!

Monteras pé kérlets kant.

( DIAGONALSUPPORT )

Tre justerbara modeller:
* 330 till 650 mm.
* 500 till 1000 mm.
* 850 till 1300 mm.

* Ej for MP80O Turbo




MINI SERIEN

/0 Stavmixer: Mini MP 160 V.V., Mini MP 190 V.V., Mini MP 240 V.V.

Visp/stavmixer: Mini MP 190 Combi / Mini MP 240 Combi.

MIXAR SKUMMAR VISPAR

e olika verktyg for:

soppa, dressing och s&s. (Mixertillsatsen)

av s&s m.m. (Skummningsverktyget)

, Giggvita, mardng m.m. Vispen har:

us med kugghijul i metall f5r en léng livsléangd.

e vispslingor for en perfekt dggvita.

, mixerfot, kniv, skummningsverktyg och visp &r helt [8stagbara fér en optimal hygien! Ett exkslusivt

upe patent.




VISP

/Q De olika modellerna visas i dversikten.

» e

Varvtalsvidljaren Motorns ventilation &r  Extrakraftfulltvéixelhus
gr  placerad  p& placeradimotorblockets i metall.
maskinens topp for en  dvre del for en effektiv
enkel anvéndning. skylning och skydd mot
stank.

(© VAXELHUS | METALL

® Drivhjulen ér monterade i en metallstomme. En krafifull
konstruktion fér tunga och kompakta beredningar.

" * Enkel montering och isértagning av bade drivhus
A och vispar, med hjélp av Robot-Coupe: s snabb-

koppling.

* Vispama &r fillverkade i ett enda stycke for en optimal hygien.

)l

(2 BLANDNINGSVERKTYG

Ergonomiskt handtag

Gummiskydd

Framtagen for blandning av
torra ingredienser som till
exempel potatisflingor och
pulversoppor. Passar MP350
9 Combi och MP450 Combi.
e Kraftfullt véixelhus i metall.
3 e Léngd 690 mm
l e Utrustad med et praktiskt

handtag.
o Vaxelhus i metall.

o Varlqbelt varvial, 150-
510 v/m.

0—@175mm
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Vi forbehdller oss rétten till att utan forvarning utféra konstruktionséndringar. Informationerna i detta dokument @r inte kontraktsbindande och kan utan férvarning foréndras.

© Rattigheter i alla lénder forbehalls ROBOT-COUPE s.n.c.

Réf. : 450 343 - 10/2010 - Suédois

Elektriska data Matt (mm) Vikt (kg)
MINI Variabelt varvtal Effekt Anslutning*
¢} q "
SERIEN (v/m) (Wat) (Amp.) A B C D Nettovikt | Bruttovikt . A
> -«
Mini MP 160 V.V. | 2000 - 12500 220 PRI 78 | 430 | 65 | 160 | 1,41 | 1,94
Mini MP 190 V.. | 2000-12500 | 250 | 230V/SOMz | 78 | 470 | 65 | 190 | 1,44 | 1,97 D@
»| 2 ‘C
Mini MP 240 V.V. | 2000 - 12500 270 2 ‘{/55"”2 78 | 520 | 65 | 240 | 1,47 | 2,00
KOMPAKTA Elekiriska data Matt (mm) Vikt (kg)
Variabelt varval Effekt Anslutning* , ’
SERIEN (v/m) (Wat (Amp.) A B C D Nettovikt | Bruttovikt
CMP250V.V. | 2300 - 9600 30 | 20 \]// 20Fz 1 og | 610 | 90 | 255 | 30 47 B
CMP 300V, | 2300 - 9600 350 | 230 \]’/250 Hz | o4 | 660 | 90 | 305 | 3,1 48
CMP350V.V. | 2300 - 9600 400 | 230 \{/ 450 Hz | o4 | 718 | 90 | 363 | 33 50
Elekiriska data Matt (mm) Vikt (kg)
STORA Varvial (v/m) Effek Anslut-
SERIEN (W(e“:) ning* A B © D E F | Nettovikt | Bruttovikt
Mixer Variabelt varvtal (Amp.)
MP 350 Ulira | 9500 440 |20V 1125 | 725 | 100 | 360 46 | 6,
z-2,1
MP 350 V.V. Ulira 1500 - 9000 440 |20V 1125|725 | 100 | 360 | 440 | 120 | 48 | 63
B
MP 450 Ulira | 9500 500 |20V | 125 | 825 | 100 | 460 49 | 64
z-2,3
MP 450 V.V. Ultra 1500 - 9000 500 |, o0V | 125 | 825 | 100 | 460 | 440 [ 120 | 50 | 6,4
230V
MP 550 Ultra | 9000 750 |soreas| 125 | 925 [ 111 | 560 52 | 67
MP 600 Ulira | 9500 850 |20V 124|970 | 110 | 580 57 | 7.6
1Z -9/
MP 800 Turbo | 9500 1000 50250" 125 [1130| 110 | 740 7.1 9
z-4,5
KOMBI Elektriska data Matt (mm Vikt (kg)
Mi Vi Anslut-
SERIEN Vuriub;f;?/::xrviul Voriubeﬁ%arvtal iz ning* A B @ D E F  [Nettovikt | Bruttovikt
(v/m) (v/m) (Wet) | (Amp)
Mini MP 190 Combi| 2000 - 12500 | 350-1560 | 250 | 20V | 78 | 470 | 65 | 190 | 255|100 | 1,44 | 2,68
Mini MP 240 Combi| 2000 - 12500| 350- 1560 | 270 |2V | 78 | 520 | 65 | 240 | 255 | 100 | 1,47 | 2,70
CMP 250 Combi | 2300 - 9600 | 500- 1800 | 310 | 220¥ | 94 [ 610 | 90 [ 255 (390 [ 120 [ 30 | 47
CMP 300 Combi | 2300 - 9600 | 500 - 1800 | 350 |20 | 94 660 | 90 305|390 | 120 | 3,1 | 48
ZE 33&“’““ 1500 - 9000 | 250- 1500 | 440 | 2%V 1125|775 | 100 | 410 | 440 | 120 | 59 | 8,3
a 150 Hz - 2,1
MP 450 Combi 230V
s 15009000 | 250-1500 | 500 |2 | 125 | 875 | 100 | 510 | 440 | 120 | 61 | 85
MP 450 FW Ulira 250-1500 | 500 |20V 1125|805 | 120 | 460 | 440 | 120 | 43 | 65

* Finns éven med andra spénninger.

robot ¢f coupe’

TILLVERKAD | FRANKRIKE AV ROBOT-COUPE s.N.c
Forsdljningskontor Sweden :
Box 16, 134 21 Gustavsberg
Tel.: 08/570 339 67 - Fax : 08/570 339 63
E-mail: robot-coupe@telia.com
Head office France. Export and Markefing Department:
Tel.: +33143988833-Fax:+33143743626

E-mail: international@robot-coupe.com
www.robot-coupe.com

ATERFORSALJARE :

STANDARD: Maskinerna éverensstémmer:

* Med fsljande europeiska direktiv och nationella
lagstiftningar som inforlivar dessa  direktiv:
2006/42/EC, 2006/95/EEG, 2004/108/EC,
89/109/EEG, 2002/72/EEG

* Med fsljande harmoniserad europeisk stan-
dard samt standard om sékerhet och hygien:
EN 12100 1 och 2 - 2003, EN 60204 -1,
2006, EN 12853, IP55, IP34.
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